12.00-14.00

13.00-14.30

14.30-16.00

16.00-17.00

17.00-18.00

18.00-19.30

19.30-20.00

20.00-03.00

10.00-11.30

11.30-12.00

12.00-13.30

13.30-15.00

15.00-16.30

16.30-17.00

17.00-18.30

19.00-02.00

PROGRAM, aktualizacja na 2 wrzesnia
19 wrzesnia, poniedziatek

Przyjazd, zakwaterowanie, powitalna kawa, zabudowa stoisk
obiad

Otwarcie Kongresu

- Trendy i kierunki rozwoju mleczarstwa — nauka a biznes, prof. UPL, dr hab. Bartosz Sotowiej, Prorektor ds. Nauki i
Wspétpracy z Zagranicg, Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie (20 min)

- 30-lecie Tewes Bis i jego najwieksze projekty, Rafat Andrzejewski, Grzegorz tokucjewski (20 min)

- Optymalizacja proceséw CIP w kontekscie aktualnej sytuacji na rynku surowcéw, Michat Debiec, Ecolab (20 min)
- Trendy globalne a mozliwosci produkcyjne Schwarte Processing, tukasz Liszczyk (20 min)

Panel I. Rynek i nowe technologie

- Wspétpraca producenta zywnosci i producenta opakowan: najczestsze nieporozumienia - jak ich unikngé?, Zbigniew
Chtopecki, PAK (15 min)

- Rozwigzania DSM do produkcji sera Cheddar, Mariusz Tomaszewski, Marta Misiuwianiec-Krélikiewicz (15 min)

- Nowe rozwigzania firmy Chr. Hansen dla serowarstwa, Marcin Kuprewicz (15 min)

Prdba pobicia Rekordu Polski na najwieksza degustacje seréw

Panel Il. Partnerstwo badawczo-rozwojowe: technologie, finansowanie, mozliwosci

- Doskonalenie udziatu kazeiny w mleku: program oraz zmiany jakie nastgpity po jego wdrozeniu, dr hab. Krzysztof Mtynek,
Uniwersytet Przyrodniczo-Humanistyczny w Siedlcach; Monika Grzeszuk, Michat Benet, SM Spomlek (20 min)

- Bioanalityka w mleczarstwie — perspektywy projektowe, prof. UMK Pawet Pomastowski, UMK Torun (20 min)

- Badania instrumentalne w serowarstwie - produkcja biezgca i opracowywanie nowych wyroboéw, dr inz. Jozef
Warechowski, Katedra Inzynierii Aparatury Procesowej i Biotechnologii Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w
Olsztynie (20 min)

- Innowacje technologiczne w serowarstwie — projekty Katedry Mleczarstwa i Zarzgdzania Jakoscig, dr hab. inz. Justyna
Zulewska, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski (20 min)

rozmowy kuluarowe — strefa stoisk

Wieczor integracyjny w Patacu tochdw (kolacja grillowa z muzyka. Atrakcja wieczoru: pokaz iluzji Karola Sanetti)
20 wrzesnia, wtorek

Panel lll. Jako$¢ surowca i bezpieczenstwo produkcji

- Linia serowarska PRIMODAN — wszechstronne rozwigzanie do produkcji wyjatkowych seréw, Adam Sgrensen (15 min)
- Poprawa bezpieczenstwa produkcji dzieki zaworom hifienicznym firmy Tapflo, Pawet Rdwnicki (15 min)

- Dodatki Calgonit w stuzbie serowarstwa, Jedrzej Gorczynski, Calvatis (15 min)

- Kersia- nowoczesne rozwigzania higieniczne w przemysle mleczarskim, Andrzej Btaszczyk (15 min)

- Higieniczne systemy odwodnien dla przemystu serowarskiego, Jeremi Elzanowski, ACO (15 min)

rozmowy kuluarowe — strefa stoisk

Panel IV. Energia — Ekologia - Zysk w przemysle mleczarskim. Zrownowazony rozwdj, oszczednosci medidow

- GEA wspiera mleczarstwo w zrownowazonym rozwoju, Dariusz Skwierawski (15 min)

- Kondycjonowanie wody kluczem optymalizacji proceséw w uktadach chtodniczych, Jacek Krajewski, Diversey (15 min)
- Zréwnowazony rozwdj w przemysle mleczarskim, Damian Bartkowiak, AlfaLaval/Pepe (15 min)

- Zrownowazony rozwoj w opakowaniach: wyzwania i mozliwosci, Stanistaw Herich, Stidpack (15 min)

obiad

DEBATA. Mleczarstwo w dobie nowych wyzwan: szanse i zagrozenia sektora. Udziat w debacie potwierdzili prof. Konrad
Raczkowski, Uniwersytet Kardynata Stefana Wyszynskiego oraz Marcin Hydzik, prezes ZPPM. Kolejni uczestnicy w trakcie
potwierdzen.Wystgpienia otwierajgce:

- Wyzwania polskiego serowarstwa w obliczu zmian rynkowych, Marcin Wroriski, KOWR (20 min)

- Trendy na rynku seréw i twarogéw w handlu detalicznym, Marek Zachalski, Centrum Monitorowania Rynku (20 min)
rozmowy kuluarowe — strefa stoisk

Jesienne Warsztaty Serowarskie (Folwark — sala Jesienne Warsztaty dla Zarzadow: finanse i legislacja — aktualne
konferencyjna) problemy (Patac — sala konferencyjna)

- Jak Cie widzg, tak Cie piszq. Jak nowoczesna i - Finansowanie inwestycji — perspektywa Banku, Pawet Wéjtowicz,
unikalna prezentacja produktéow wptywa na wyniki dyrektor Biura Finansowania Projektow Regionalnych, Bank
sprzedazowe, Ariel Adamski, Propsstudio.pl (20 min) Gospodarstwa Krajowego (30 min)

- Substancje dodatkowe w serach i twarogach - Ustawa o Przewadze Kontraktowe;j i inne biezgce zagadnienia

- wymagania prawne i zasady kontroli, Joanna Gajda-  legislacyjne, Lucjan Zwolak, Kancelaria Prawna (30 min)

Wyrebek, Paristwowy Zaktad Higieny (40 min) - KPO? — dotacje w praktyce, Wiestaw Wasilewski, Fundusze

Pomocowe (30 min)
GALA Polskiego Kongresu Serowarskiego. W trakcie: wreczenie medali ,Smakuje dzieciom” oraz Konkursu Sera ,Good
Cheese”. Wreczenie wyrdznienien ,Ekoinwestor w Przemysle Spozywczym”.
21 wrzesnia, $roda - wyjazd uczestnikow



